@ TOME FETEIRA

Pila de ascutit cutite - MASAT

Un masat se adreseaza macelariilor, shaormeriilor, cat si tuturor celor care lucreaza zilnic cu cutitele in industria alimentara
Poate fi utilizat pentru ascutitul oricarui tip de cutit profesional. Este un instrument foarte usor de manuit cu care poti
revigora taisul lamei in mod eficient si sigur.

Utilizare corecta: Pentru a ascuti cutitul, trageti muchia de taiere alternativ de la stanga la dreapta pe toata

lungimea ofelului de ascutit, asigurénd acelasi numar de trageri pe ambele pérti ale lamei.
Partea téietoare a lamei trebuie sa realizeze un unghi de aprox. 22,5 grade cu suprafata masatuluj D I S CO U N T

= _; e AR s = = e ‘.o!..

Masat cu p

7

\\7

inel pentru agétare,
n clema, la centurd #*

méaner ergonomic,
aplatizat pentru
0 buna priza

s,

iy,
W\
(TN

N\
7,

7N

\, J

6651300

* lungime utila 275 mm
* sectiune 22x1.0 mm (axb)
* greutate: 400 g Pret de lista: 1 2525

Pret PROMOTIONAL lists: 11 2. 72
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Masat cu profil rotund
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Pret de lista: 85.69

* lungime utila 250 mm

s Pret PROMOTIONAL lists: # £ =12

Preturile sunt exprimate in lei si nu contin TVA.



